8.00/11.00 | | P
8.00/11.00 | |

3.00
3.00
- 25.00
cilla, Chorizo
o (100% Bellota)

( - 9.00/14.00
Racitn de jam érico 100% de bellota 15.00/28.00
Tabla de qu T 12.50/18.00
Patatas cas ,1_ 6.00
Anchoas p
Steak Tartar i 25.00 J

e —.
Ensalada
Ensalada Quebracho 020 12.00
| (lechugn, tomate, Ceballa, parmesano, nueces, posas, jumon
| serranc, huevo, pﬂ?mimyiuhn de la cosa)
Ensalada Capresse 0 11.00
ltomate, quose mozzarella de bufal, albahaca y aceitunas negras)
Ensalada César @20 12.00

(eebolla, parmesano, tomete, lechupa, pollo, bz[non,hum.
pleatostes y salga cesar)

Ensalada mixta @9
{lechuga tomate, ceballa, malz, atiny hueva)]

| Ensalada de pimientos asados o0
unhl huevo ycebolla)

T -
I o0 Pizzas X Roscas
23.00 32.00 || PizzaFugazetta 00 10.00
2 E 00 35 - 00 (cebolla, queso parmesane, mozzarellay oregana)
30:["] 33:00 Pizza Quebracho 0% 11.00
(beicon, pimienta rojo, tomate, carne picada, mozzarellay
salsa gauchal
w Pizza mediterrinea 000 11.00
| | {famdn serrano, malz, cebolla, pimiento, queso ¥ huevo)
i;ltraﬂas 21,00 Rosca de solomillo 00 18.50
ado (corte argentino 19.00 L L My
1 il AFUS o L 3 fS0 Che ar, pimiento verde,
Vacio A | L R R et
Mollejas i 18.50
Rosca de pluma 02 :
(pluma ihérica, tomate, queso, cebolla crujiente, beicon
vsalsa de (o casa)
‘Rosca de jamodn y queso 03 16.50
( 300 IS 5["]‘ r @amﬁn 100% de bellota, queso curado, aceile y tomate} _/'
Entrecot Avila 21.00 32.000 |
Chuleton gallego © 29,00 —
Chuleton ASturiano &0 g 40dis de maduracion 41,00 SIL EFETI-CIH—S
Chuletﬁn (tdltllfl]l premlum !' 40 dias de moduraciin 44.00 g F
ksupremo fcentn:lsnlormllo}-dﬂ&gr"‘dﬂ le maduracion 41 .UU CaChOPO co 29.00
————— _‘\ (& i-l-H:il deternera, .l‘arr:orl Ibén{.o. gueso curado, pimiento rofo
¥ verde)
@DIID Tosta de presa @220 16. Bﬂ
\Pechuga 11.00 r*bl‘-‘-'“:jl-'ﬂl'ﬂﬂlﬂl'!r;dﬂ-ﬂlml'cnrorﬂin}'vsrd‘s.ﬂuesncheddar.
uevos de codorniz
(Curne Dha(C gr&ﬂ J bérico Puro De Bellota Secreto SERIZZER 2%, gg
Secreto 18.00 || Huevos rotos con Jamon @ 18.00
;1:‘132:11110 18.00 || Cecina de Wagyu 12.50
2 21.00 || Paletilla de cordero a baja temperatu
Costillas de ce;dn 11810 01|17 s e i—— PEXAtuId
; : r ond tat
ﬁ . 20.50 = £ Sttt EACTENOT
il 19.50
Cochinillo 28.00) /— : ;
I, De Poll O T ﬂ1|'j)r:l.stif‘(35 |
ATESAS e Jollo ernera e 00
% nesa con patatas fritas y huevo @ 12.50
Milanesa a la napolitana © 12.00 || ‘DPulce de leche @0 6.00
— W.—‘i@:’:‘. = ; =3 -Chocolate @O 6.00
5 ' A Tarta de queso @0 6.00
s ar F -
Paguetis (cerbonara, bmonémormujﬁ}o I . 10.00 ) | Tarta de tres chocolates 0 © 5 50
- | Panna cotta dulc lec
mumburguesu (DB ’Eu CﬂSﬂ e S a dulce de leche © 5.50
ulant : ini
250gr. de carne de Angus @eco 18.00 = E_'_chomldte Ol 286,00 |
(tomate, lechupa, huevo, queso, beicon y cebolia) Y. Degustamgu o0 1250‘)




6‘ . . 1 . - 7
Ili! (1 !iff S (_AL!'I'L{%S L_/{rﬂf.’.f]hﬂ s 300gr 500gr (J‘)afsia.s

. Media Entera
Empa?}iiiiﬁﬂi::nmm Eeiientns S Entrecot Angus certificada 21.00 30.00 Espaguetis [caibonara, bolefinsa o pestol o & 10.00
S . ggg Chuletén Angus certificada 24.00 33_.(!0 - TR
A A e = Solomillo Angus certificada 28.00 36.00 J 12205 y __J\USIE[IS
Capresse 3.00
York =
Y T &o° Carnes GSPHTI.UI(,H pizza Fugazetta $
= cebolla, queso pi sSHNP. rzarallz £
provalsta 3 e e SR ™ T
Acejte de al_iva y orégano ) 11.00 Entranas 20.00 [beicon, pimiento rojo. tomate, came picada, mozzareils y
Aceite de oliva, tomate y orégano 11.00 Asado (corte argentino) 16.00 pbageuct:l) : i gL00
Jaméon Ibérico y pimiento rejo 12.00 Vacio 20.00 Pizza mediterranea
{ ] Mollejas 18.00 [jamdn serrana. m;..z', caha]lé;J.Ln'uer1lo. queso y huevo) 10,00
Char!zo criollo (5ud.) 8.00 10.00 Parrillada de carne ibérica [min. 2 personas) 17.00 p/p Roveads solomilic : ar, pimi /
Morcilla (Bud.) 8.00 11.00 Parrillada de carne mixta (min. 2 personas] 17.00 p/p f=olamilic Anos arg_mt”-:f't',quniichef':fr' pirmients Vel
Parrillada de carne Angus (min. 2 peronas) 2 / cebolla, aceitade mwiyﬁjdma especilSEtE ALY
qus [ ! pEronas) 3.00p/p f
Croquetas caseras (precio por unidad) Rosca de pluma . o X
De polio % s & 2.80 C Phmabiiely e 18.00
De jamén i o @ _P II i i
jamén * 2.80 oLLo Rosca de jamén y queso % i
io i 5 Ao & de ota, gues rado, aceite y toms E
Racion de jamon serrano 2.00 14.00 Pechuga 10.00 (jamén 100% de bellota, queso curado, acsite yia ate) 15.00
Racién de jamén Ibérico 100% de bellota 12.00 23.00 Muslo 10.00
Tabla de quesos variados 12.00 17.00
Patatas caseras &.00 ) 300gr. 6504gr. q :
Anchoas premium Entrecot Avila 18.00 26.00 — l.lg(il’&llmas
Steak Tartar (por encarao) 25.00 Chuleton gallego 26.00
Pulpo a la brasa Quebracho 18.00 Chuletén Asturiano £50 gr. 40 dias de maduracian 39,00 Cachopo & %
Chuletén edicién premium 550 gr. 40 dias de maduracion 42.00 (carne de ternera, jaman ibérico, gueso curado, pimiento rojo
Supremo (centro solomillo) 400 gr. 40 dias d& maduracian 33.00 v verde) e 28.00
fir @

Tosta de presa
[cebaolla caramelizada. pimienta rojo y verde, queso cheddar,

EII*&L](M{{LS C(HTI{" Ifl(‘ (}:HLJ Jﬁiﬂ] I]_Im d@ }Eﬂfia, huevos de codormiz) % ;f"gg

Secreto ala pizza

Codillo 18.00

Ensalada Quebracho % Secreto 17.00 Huevos rotos con jamén o 17.00
(lechuga, tomate, cebolla, parmesano, NUEces, pasas, jaman Solomillo 17.00 Cecina de Woyuu 12.50
sarrano, huevo, palmito y salsa de la casa) 12.00 Presa 20.00

Ensalada Capresse # Costillas de cerdo 17.00

(tomate, queso mozzarella de bufala, albahaca y aceitunas negras) 10.00 Pluma 20.00

Ensalada Cesar % ¥ £ Lagarto 18.00

(cebolla, parmesano, tomate, lechuga, pollo, beicon. huevo, Cochinillo 28.00 Cq

picatostes y salsa cesar) 11.00 J')OSI',FES

Ensalada mixta #

{lechuga, tomate, cebolla, maiz. atlny huevo) 900 Crespes & f-@ - : y - .

Dulce de leche i g 6.00

Ensalada de pimientos asados o o
(atdn, huevo y cebolla)

10.00 Milanesas de Pollo o “Lernera Chocolate £ § 2

Tartade queso i §
Tarta de tres chocolates § §

¢ G ad )
J?}';u- 5‘ de o< OF :_q’ q Milanesa con patatas fritas y huevo &% 12.00 e A S e 500
o x| e e Rt Milanesa a la napolitana 3 11.00 o de chocolate con helado R nilla 1_&.0'0‘;
it ‘ % i Degustacién & @ 12,0
6 7 2 % ¥ Aot s B
rem o g eumsme sess s Ham urguesa ae la Lasa F 1=
i ' 250gr. de carne de Angus X § i i . : i : : B
(t te, lechuga, huevo, quese, beicon’y cebolla). 15.0 1 v I
omate, lechug 18V, o an .



